
Информационное сообщение 

 

Дата несчастного случая: 23.03.2020.  

Ведомственная принадлежность: дошкольное образовательное учреждение.  

Профессия: повар 5 разряда.  

Краткая характеристика места, где произошел несчастный случай: пищеблок 

учреждения, горячий цех общей площадью 48,6 м
2
. В центре горячего цеха размещены 2 

электроплиты для приготовления пищи, к плитам вплотную примыкают 3 стола из 

нержавеющей стали. 2 стола расположены перед плитами, один стол для готовой 

продукции расположен по левую сторону от плит. Подтоварник, предназначенный для 

раздачи готовой продукции, расположен вдоль левой стены возле двери с окном для 

выдачи готовой продукции. Расстояние от подтоварника до стола из нержавеющей 

стали высотой 0,8 м., на котором находилась кастрюля с готовым первым блюдом 

составляет 0,8 м. Посторонних предметов на полу нет.  

Оборудование, использование которого привело к несчастному случаю:  

кастрюля из коррозийно-стойкой стали объемом 50 л., дата выпуска 2015 год.  

Краткое описание несчастного случая: В 11:10 два повара, взяв сухие прихватки, передвинули кастрюлю с готовым первым 

блюдом, заполненную, в нарушение установленных требований охраны труда, на 100% номинального объема (50 л), с плиты на 

стол из нержавеющей стали (высотой 0,8 м), расположенный рядом, и начали переносить полную кастрюлю с готовым блюдом с 

металлического стола на подтоварник для раздачи готовой пищи (расстояние 0,8 м). При этом ручка кастрюли отломилась, и 

приготовленное первое блюдо полилось на пол, одежду и ноги повара. Повар попыталась увернуться от брызг горячего супа, 

отпрыгнула, поскользнулась на мокром полу и упала, в результате падения получила политравму: ушиб левого плечевого сустава, 

термический ожог кипятком стоп 1-2 степени.  

Причины несчастного случая:  

Основная: неудовлетворительная организация производства работ, выразившаяся в неисполнении требований инструкций по 

охране труда работниками пищеблока;  

Сопутствующая: недостаточный уровень контроля со стороны непосредственных руководителей за подчиненным персоналом, 

выполняющим работы на производственном объекте (пищеблок), и соблюдением требований нормативной документации по 

охране труда при организации и производстве работ.  

ВАЖНО: сообщение рассылается с целью ознакомления работников и проведения организационно-технических мероприятий для 

исключения подобных происшествий 


